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Taftoon-Rezept auf Persisch: Persisch schreibt man von rechts nach links. 
Zahlen werden jedoch von links nach rechts geschrieben. Bitte beachten Sie, 
dass es sich um eine wortwörtliche Übersetzung handelt. 

 

 
 
 
 
Persisches Taftoon Brot 
          
 
 
Zutaten für die Zubereitung von 8-10 Taftoon Brote 
          
 
 
Weißmehl (Weizenmehl): 200 Gramm 
          
 
 
Vollkornmehl: 100 Gramm 
          
 
 
Lauwarmes Wasser: 180 Gramm (= 180 ml) 
          
 
 
Trockenhefe: 1 Teelöffel 
          
 
 
Olivenöl: 1 Esslöffel 
          
 
 
Salz: 1 Teelöffel 
          

Für die Lehrkraft: Rezepte entziffern – mit Lösungen 
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Glossar: Persische Wörter und Zahlen mit Übersetzung für das Taftoon-Rezept 
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Pitabrot-Rezept auf Arabisch: Arabisch schreibt man von rechts nach links. 
Zahlen werden jedoch von links nach rechts geschrieben. Bitte beachten Sie, 
dass es sich um eine wortwörtliche Übersetzung handelt. 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Arabisches Brot 

          
 
 
Zutaten für 8 [der] Brote  
          
 
 
250 Gramm Mehl 
          
 
 
7 Gramm Trockenhefe 
          
 
 
150 Gramm (= 150 ml) lauwarmes Wasser 
          
 
 
0,5 Teelöffel Salz 
          
 
 
1,5 Esslöffel Olivenöl 
          
 
 
Backzeit: 6-7 Minuten im Ofen 
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Glossar: Arabische Wörter und Zahlen mit Übersetzung für das Pitabrot-Rezept 
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Chapati-Rezept auf Hindi: Hindi schreibt man von links nach rechts. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
Chapati 
          
 
 
Menge: 8-9 Chapatis 
          
 
 
Zutaten 
          
 
 
130 Gramm Vollkornmehl 
          
 
 
65 Gramm Mehl (Weizenmehl) 
          
 
 
120 Gramm (= 120 ml) Wasser 
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Glossar: Wörter und Zahlen auf Hindi mit Übersetzung für das Chapati-Rezept 

 

 

 

 

 

 

 


